
 
 

 
 
 
 
 
 

 

 
 

VINI DEL MESE 
Cantina Il Cavaliere SA – Gambarogno  

In collaborazione con Haustores Sagl, Mendrisio (www.haustores.ch)  
 

“I veri intenditori non bevono vino. 
Degustano segreti.” 

Salvador Dalì 

Lansilò, DOC, 2022  
100% Merlot vinificato in bianco   

Vino floreale e fresco. 
Eccellente vino d’aperitivo e antipasto, piatti a base di pesce e carni bianche.  

 

Artù, DOC, 2021  
100% Merlot 

Vino all’insegna del piacere!  
Idoneo per affettati, risotti carni bianche e rosse 
 

Come vini del mese proponiamo esclusivamente viticoltori ticinesi. 
 

……………………………………………………………………………….  

 

               SWISS CRAFT BEERS 
Birrificio San Martino              

LA FIOCCA (Winter Ale) 5,9 vol. %, 33cl,    CHF 6.80 
Birra ad alta fermentazione che accompagna ottimamente aperitivi 
delle fredde serate invernali e consigliata anche per accompagnare 
piatti corposi e strutturati.  

 
Birrificio San Martino   
LA ROSSA, 6,7 vol. %, 33cl CHF 6.80 
è una Amber Ale tutta da assaporare, essa si abbina in modo eccellente  
a numerosi piatti della tradizione culinaria Ticinese, dagli antipasti fino  
ai dessert. L’impiego del luppolo « Mosaic » conferisce a «La Rossa» un  
carattere unico, ineguagliabile e moderno 
Birrificio San Martino   
 

TIME OUT (Blonde Ale), 5,5 vol. %, 33cl,  CHF 6.80 
è una Blond Ale dal carattere forte, deciso e inconfondibile,  
La sua consistente luppolatura regala un piacere di bevuta unico. Una birra tutta da gustare! 

                CHF 46.00 
                     1dl  CHF 7.50     

 

Dal 19 gennaio ad aprile 2024 
 

  RASSEGNA GASTRONOMICA 
DELLA TRADIZIONE 

                CHF 42.00 
                     1dl  CHF 7.00     

 

https://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwiMoLe509nYAhXC7xQKHcXQB5QQjRwIBw&url=https://www.amazon.de/Tessin-Flagge-Fahne-120/dp/B000YRU9DM&psig=AOvVaw36CpoHpKoQGHSstkDtiw4o&ust=1516094807049003


 
 

 
 
 
 
 
 

 

 
 

 
 

ANTIPASTI  

 
 

Flan d’asparagi su crema al formaggio nostrano CHF 16.00 
 
Tomino tiepido con scalogno al vino bianco,  
frutta secca e marmellata di ribes rossi CHF 19.50 
 

 
Rondelle di polipo saltate con patate e rosmarino CHF 25.00  
Africa, Marocco / Indopacifico 

 
Tartare di manzo classico, scomposto alla nostra maniera CHF 26.00 

(fiori di capperi, acciuga e croccante alla cipolla rossa)   
Svizzera 

 
 

 
 
 
 
 

                                                                                      PRIMI PIATTI  
                                                                                                                         

                                                                                                                        ½ porzione 
 

Linguine con crema di zucchine, limone e noci tostate   CHF 19.50 CHF 24.00 
 

Gnocchi di patate con salsa a piacere (burro e salvia, sugo d’arrosto, ragù o pomodoro)  CHF 19.50 CHF 24.00 
EU   

 
Rigatoni al ragù di selvaggina   CHF 19.50 CHF 24.00 
EU 

 
Risotto allo zafferano con briciole di cialde al Parmigiano e sugo d’arrosto  CHF 22.50 CHF 27.00 
(min. 2 persone) 

 
 

 

 

 

Gentile cliente, per allergie o intolleranze alimentari siamo preparati per consigliarla nei migliori dei modi 
Cher client, si vous avez des allergies ou d’intolérances alimentaires, on est prêts à vous conseiller de la meilleure façon 
Lieber Gast, falls Sie Allergien oder Unverträglichkeiten haben, wir sind bereit, Sie in der besten Weise zu beraten 
Dear Customer, for any food allergy or intolerance we are well trained to meet your specific needs                            

  

Dal 19 gennaio ad aprile  2024 
 

  RASSEGNA GASTRONOMICA 
DELLA TRADIZIONE 
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SECONDI DI MARE 

 
 
 

Frittura di calamari, con maionese speziata  CHF 32.00 
Alaska, Sud America 
 

 

 
 
 
 
 

                                                                                SECONDI DI CARNE  

 
 

Coniglio in umido alla cacciatora  CHF 34.00 
Svizzera 

 
Puntine di maiale profumate al rosmarino e senape  CHF 34.00 
Svizzera 

 
Sminuzzato di fegato alla Veneziana o al burro e salvia  CHF 38.00 
Svizzera 

 
 Paillard di vitello CHF 39.00  

Svizzera 

 
Tagliata di controfiletto di manzo  
con emulsione alla rucola, pomodorini e scaglie di Gruyere  CHF 45.00 
Svizzera, Irlanda, Sud America 
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E…PER FINIRE  

 
Torta di pane tiepida con gelato vaniglia   CHF 12.00 
  
 

Semifreddo alla zuppa inglese con crème fleurette  CHF 14.00 
  
 

Panna cotta ai frutti di bosco   CHF 10.00 
  
 

   
      

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 

Gusti e profumi della cucina italiana  
con la collaborazione del nostro chef Walter Franzini ed del suo team di cucina 
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Da aprile fino alla fine di maggio 2024 

SAPORI D’ITALIA 
LA CUCINA DELLA TRADIZIONE 
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